
 
 
 
ENTRÉES APÉRITIVES – 16,30 € / PERSONNE 

 

 4 canapés assortis sur pains spéciaux (par personne) 

 1 mise en bouche aux légumes croquants (par personne) 

 1 mise en bouche à l’émincé de noix de Saint Jacques et sa fine gelée 
citronnée 

  
Ou 
 

 1 mise en bouche au blanc de volaille de Bourgogne, aux éclats de foie 
gras 

 Chiffonnade de jambon cru tradition 

 Rosette de pays en tranches 

 3 minis gougères à la crème de Comté (par personne) 
 
 
A RETENIR… 
Les produits sont disposés sur plateau. 
Afin de pouvoir satisfaire notre aimable clientèle, nous vous remercions de 
passer commande le vendredi, pour le vendredi, samedi et dimanche suivant. 
Acompte de 50 % 1 mois avant la réception 
Confirmation du nombre exact de convives, le mardi au matin, et règlement 
total de la prestation. 
Aucun service ne sera assuré par le personnel de notre établissement. 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



 
 



FORMULE COMPLETE A 19,50 € TTC PAR PERSONNE 

 5 canapés assortis sur pains spéciaux (par personne) 

 1 mise en bouche aux saveurs du moment rafraîchissantes (par personne) 

 Chiffonnade de jambon cru tradition 
 Rosette de pays en tranches 
 Pain surprise « Miche de campagne » (à partir de 12 personnes)  

(40 sandwichs par pain, 5 parfums différents : jambon cru, jambon blanc, rosette, crème de foie de 
volaille, saumon fumé) 

 3 minis gougères à la crème de Comté (par personne) 
 4 apérichèvres aromatisés (par personne) 
 4 mignardises sucrées (par personne) 

 

FORMULE N°1 A 9,40 € TTC PAR PERSONNE 

 3 canapés assortis sur pains spéciaux (par personne) 
 2 minis gougères à la crème de Comté (par personne) 
 1 tranche de Nanterre aux grattons (par personne) 
 3 mignardises sucrées (par personne) 

 

FORMULE N° 2 A 8,90 € TTC PAR PERSONNE 

 2 minis gougères à la crème de Comté 
 2 tranches de Nanterre aux grattons 
 3 minis fours salés feuilletés 
 2 tranches de chiffonnade de jambon cru 
 5 tranches de saucisson sec 
 Grattons 

 

FORMULE N° 3 A 7,50 € TTC PAR PERSONNE 

 3 minis gougères à la crème de Comté 
 3 tranches de Nanterre aux grattons 
 3 minis fours salés feuilletés 

 

A RETENIR… 
Chaque formule est disposée sur plateaux. 
La vaisselle, le nappage, le pain, le fromage, le dessert, le café et les boissons seront à votre charge. 
Afin de pouvoir satisfaire notre aimable clientèle, nous vous remercions de passer commande 
le vendredi, pour le vendredi, samedi et dimanche suivant. 
Acompte de 50 % 1 mois avant la réception. 
Confirmation du nombre exact de convives, le mardi au matin, et règlement total de la prestation. 
Aucun service ne sera assuré par le personnel de notre établissement.  

 

 



 
 
 
 
 
 


